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Sie planen eine Veranstaltung– mit Ihrer Familie, Ihrer Firma, Ihren Freunden,  

 die Sie in elegantem Rahmen durchführen wollen.  

 Ihre Feier ist für uns eine angenehme Herausforderung, denn es gilt,  

 für Sie ein unvergessliches, individuelles Fest zu arrangieren. 

 

Gern gehen wir auf Ihre geschmacklichen Wünsche ein. Ihre Ideen wollen wir in  

 der Tat umsetzen, harmonisch und perfekt. Wir schlagen Menüs und Buffets vor, die  

 sich nach dem jahreszeitlichen Angebot an Gemüse, Obst und Fleisch richten, da  

 zur Saison die Qualität und der Geschmack dieser Speisen am besten überzeugen 

 

Sie können sich vielleicht manchmal nicht so recht vorstellen, womit Sie Ihre Gäste  

 verwöhnen wollen. Keine Bange– unser Küchenchef hat eine große Auswahl.  

 Selbstverständlich können Sie auch mit Ihrem individuellen Wunsch zu deren  

 Ergänzung beitragen. 

 

Auch Menüvorschläge können natürlich geändert werden. Wenn Sie sich nicht für ein  

 Menü festlegen möchten und Ihren Gästen verschiedene Gerichte zur Auswahl  

 anbieten wollen, stellen wir Ihnen Speisen aus unserer aktuellen Karte zu. 

 

Für das passende Ambiente sorgen wir natürlich auch. Gern dekorieren wir nach Ihren 

Wünschen und Ideen. 

 

Auf den folgenden Seiten finden Sie als Anregung: exquisite Menüs, Jahreszeiten–  

 Spezialitäten, ansprechende Kalt– und/ oder Warmes Buffets 

 

Auch die übrige Organisation Ihrer Veranstaltung dürfen Sie uns überlassen. Wir  

 kümmern uns, oder empfehlen Ihnen Musiker, Künstler etc. Unsere Aufmerksamkeit, 

 Freundlichkeit und Hingabe bei der Vorbereitung und Ausführung sichern wir Ihnen  

 heute schon zu. 

 

Setzen Sie sich gleich (telefonisch oder per E-Mail) mit uns in Verbindung, nennen Sie 

uns außer dem Termin Ihrer Veranstaltung die Anzahl der Gäste und schon stellen wir 

Ihnen das Angebot für Ihr Fest zusammen. 

 

An dieser Stelle wünschen wir natürlich allen Beteiligten Gästen von Herzen alles Gute 

und eine unvergleichliche einmalige Veranstaltung 

 

Angebotsvorschläge für Familien und Firmenfeiern 
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Menü 1  26,90 €  
 

Hausgeräucherter Lachs mit Senf – Dillsauce,      5,10 € 

kleinem Salat 

 

Kartoffelschaumsuppe mit Croutons       3,50 € 

 

Schweinemedaillons im Speckmantel an kleinem Gemüse,  13,90 € 

Thymianjus und Herzoginkartoffeln 

 

Nougatparfait mit Aprikosenpüree und Vanillesauce     4,40 €  
 

 

 

 

Menü 2 28,90 €  
 

Carpaccio vom Rind pikant mariniert und gehobeltem     6,90 € 

Parmesankäse  

 

Brokkolischaumsuppe mit gebratenen Mandeln     3,90 € 

 

Hausgemachte Tagliatelle mit Brokkoli und gebratenen   14,90 € 

Lachswürfeln, Frischkäsesauce. 

 

Luftiges Mangomousse an geschnittenen Früchten.     3,20 €  

 

 

Alle Preise sind inkl. MwSt. und Service ab 10 Personen 

Sie können beliebig Gänge innerhalb eines Menüs tauschen oder reduzieren.  

 

Menüvorschläge  
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Menü 5  
 

Salat von grünem und weißem Spargel, 

geröstete Pinienkerne an Frieseesalat  

 

Spargelcremesuppe mit altem  

Balsamicoessig  

 

1 Pfund Spargel mit gemischtem Schinken 

Hollandaise und Petersilienkartoffeln  

 

Rhabarberkompott mit Vanilleeis  

 

 

Menü 6  
 

Carpaccio vom Spargel mit Orangendressing  

 

Klare Spargelsuppe mit Eierstich 

 

Cordon bleu vom Spargel mit Petersilienkartoffeln mit 

Sauce Hollandaise überbacken  

 

Salat von Gartenerdbeeren mit luftigem Joghurtmousse  

 

 

Alle Preise sind inkl. MwSt. und Service ab 10 Personen 

Die Preisgestaltung erfolgt je nach Saisonpreis der Artikel. Bitte kontaktieren Sie mich be-

züglich eines genauen Angebots.  

Sie können beliebig Gänge innerhalb eines Menüs tauschen oder reduzieren.  

 

Menüvorschläge zur Spargelzeit  
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Das Buffet - Fantastische Kombinationsmöglichkeiten für Ihre Feier  
 

 

 

Sie können sich nicht recht vorstellen, womit Sie Ihre Gäste verwöhnen wollen.  

Keine Bange  - das Team vom Akzent Hotel Saller See, hält eine Vielzahl von  

Buffets für Sie bereit!  

In den nächsten Seiten folgen einige Ideen zur Anregung, natürlich können Sie überall auch 

noch Ihren persönlichen Geschmack einbringen.  

Wir freuen uns auf Anregungen.  

 

 

Und mehr Buffet………… 

 

 

Themenbuffets: wie italienisches Buffet, Mediterranes Buffet, amerikanisches Buffet,  

   Fisch & Krustentierbuffet, asiatisches Buffet  

 

 

Saisonbuffet:  Spargelbuffet, Wildbuffet, Gänsebratenbuffet, Grünkohlbuffet,  

       Pfifferlingsbuffet, Salatbuffet  

 

 

Spezialbuffets:  Flying Buffet, Canapee Buffet, Suppenbuffet, Käsebuffet , BBQ Buffet, 

          Austenbuffet, „Schlachte Buffet“,  

 

 

Die Süße 

Verführung:  Dessertbuffet, Kuchenbuffet, Wiener Kaffeehaus Buffet, Eisbuffet,  

   Pralinen und Trüffelbuffet  
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Unsere Konferenz – Garantie 

 
1.Ihr Konferenzraum steht Ihnen eine halbe Stunde vor der vereinbarten Zeit zur 

Verfügung – ausgestattet wie bestellt. Sollte dies nicht der Fall sein, garantieren wir, 

dass wir innerhalb von 10 Minuten den Aufbau entsprechend der Vereinbarung  

korrigieren. Sollte es uns in dieser Zeitspanne nicht möglich sein, entfällt die  

Raummiete für diesen Tag.  

 

2.Die Ihnen zur Verfügung gestellte Technik funktioniert einwandfrei. Innerhalb 

von 15 Minuten beheben wir evtl. Fehler oder tauschen das Gerät aus– sollten wir  

länger benötigen, steht Ihnen das Gerät an diesem Tag kostenlos zur Verfügung. 

 

3.Ihre Kaffeepause stehen wie bestellt zur vereinbarten Zeit zur Verfügung.  

Sollten Sie sich mehr als 10 Minuten verzögern, werden wir sie nicht in Rechnung  

stellen. 

 

4.Die vereinbarten Menüs/Buffets servieren wir Ihnen innerhalb der von Ihnen 

gewünschten Zeitspanne. Bei einer Abweichung von 15 Minuten reduzieren wir die 

Speiserechnung um 25%, sollten wir noch länger benötigen, zahlen Sie nur die Hälfte. 

 

5.Ihren Konferenzraum finden Sie nach der Mittagspause mit frischen Gläsern 

und Getränken vor. Wurde dies versäumt, laden wir Sie und Ihre Gäste nach  

Tagungsende zu einem Drink ein. 

 

 

 

 

Bei sämtlichen aufgeführten Garantien setzen wir eine detaillierte schriftliche Be-

stätigung sämtlicher Vereinbarungen voraus. 
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IM MITTELPUNKT UNSERES HANDELNS STEHT DER GAST ! 
 

… deshalb vorab Informationen „zum guten Verständnis“ 

 

Sehr geehrter Gast, 
 

Unser Ziel ist es, Ihnen den Aufenthalt so angenehm wie möglich zu gestalten, damit Ihre Festlichkeit für Sie und uns zum  

Erlebnis wird, das uns lange in angenehmer  Erinnerung bleiben möge. 
 

Dazu gehört auch, dass Sie genau wissen, welche Leistungen wir erbringen, wofür wir einstehen und welche Verbindlichkeiten Sie 

uns gegenüber haben. 

 

Diese allgemeinen Geschäftsbedingungen gelten für alle Vorbestellungen von gastronomischen Leistungen, die in den Räumen 

unseres Hauses stattfinden. Die vorliegenden Menü– und Buffetvorschläge können natürlich, in Abspreche mit uns, geändert, er-
gänzt und reduziert werden. Gerne nehmen wir auch ihre Vorschläge auf und beraten Sie bei der Planung Ihrer Festlichkeit persön-

lich. Bei Anlässen mit mehr als 25 Personen wird ein voller „ á la carte – Service“ nur dann gewährt, wenn er ausdrücklich verein-

bart wurde. 
 

Da wir die Zutaten der angebotenen Menüs speziell frisch für Sie einkaufen und zubereiten, ist es nicht möglich, mehrere Menüs 

für eine Veranstaltung zu wählen. Sollte Ihnen ein einheitliches Menü für Ihre Gäste nicht zusagen, kann eine begrenzte Auswahl 
aus unserer aktuellen Speisekarte zusammengestellt werden. 

 
Die Berechnung erfolgt auf der Basis der gemeldeten Personenzahl. Eine Änderung der Personenzahl ist bis 2 Tage vor dem ge-

buchten Termin noch möglich. Für nicht erschienene Gäste werden 60% des Küchenaufwandes, bei All inklusive Angeboten 50% 

der vereinbarten Euro-Pauschale pro Person in Rechnung gestellt. 
 

Musiker– und Künstlergagen werden vom Veranstalter direkt mit den betreffenden Personen abgerechnet. Eventuell anfallende 

GEMA-Gebühren trägt der Veranstalter. Unsere Preise sind Endpreise, in denen die gesetzlichen Mehrwertsteuer sowie das  
Bedienungsgeld enthalten sind. Bei Bestellungen, die mehr als 6 Monate vor dem Zeitpunkt der Veranstaltung liegen, behalten wir 

uns vor, die Preise der geänderten MwSt.– und Kostenlage anzupassen. 

 
Unsere Rechnungen sind zahlbar ohne Abzug Nettokasse innerhalb von 10 Tagen. Bei Festlichkeiten ab 25 Personen bitten wir um 

Anzahlung von 25 Euro pro Person bei Reservierung. 

 
Unsere Räumlichkeiten bieten folgende Kapazitäten: 

Restaurant 

Seeblick 
Seerose 

Bauerndiele 

Clubraum 

 

 

Es gäbe sicher noch einiges, was sich hier anreihen ließe, jedoch kommt bei so starren Regelungen unse-

rer Meinung nach der Mensch zu kurz. Wir belassen es daher bei dieser relativ kurzen Fassung der allge-

meinen Geschäftbedingen und vertrauen auf Sie, unseren Gast. 

 

 

Mit herzlichen Grüßen 
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Rustikales Buffet  
 

 

 

Vorspeise 
Knackige Salatauswahl 

 

Suppe  
Kartoffelcremesuppe 

 

 

Hautgänge 
Gebratene Landhähnchenbrust mit fruchtiger Currysauce und Reis 

**** 

Schweinebraten mit Bockbiersauce und Kartoffelkroketten 

**** 

Bunte Gemüseauswahl der Saison 

 

Dessert  
Bayerische Creme mit Fruchtsaucen 

**** 

Käse vom Brett 

 

 

 

pro Person 17,90 €  
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Feinschmecker Buffet 
 

Vorspeise  
Räucherfischspezialitäten mit Meerrettichschaum und Senf – Dill – Sauce 

 

Verschiedene angemachte Salate und Blattsalate 

 

Antipasti 

 

Suppe  
Klare Steinpilzkraftbrühe  

 

Hauptgang  
Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Thymiankartoffeln und Safranschaum 

**** 

Knusprige Maispoulardenbrust mit Kartoffelgratin und Madeirajus 

**** 

Medaillons vom emsländischen Landschwein mit Pilzen a la creme und Schupfnudeln 

**** 

Bunte Gemüseauswahl 

 

Dessert  
Dessertvariation (Parfait, Strudel, Mousse, und mehr…..)  

 

 

Pro Person 29,90 € 
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Emsländisches Buffet 

 

 

Vorspeise  
Knackige Salatauswahl 

 

Suppe  
Kartoffelcremesuppe 

 

Hauptgang 
Gebratene Landhähnchenbrust mit fruchtiger Currysauce und Reis 

**** 

Schweinebraten mit Bockbiersauce und Kartoffelkroketten 

**** 

Bunte Gemüseauswahl 

 

Dessert  
Schüsselcremes mit Fruchtsaucen 

 

 

pro Person 17,90 € 
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„Saller See Buffet“  
 

 

 

Suppe 
Rinderkraftbrühe mit Maultaschen und Gemüsestreifen 

 

 

Hautgänge 
In Aromaten gebratener Lachs auf Blattspinat und Schwenkkartoffeln 

**** 

Schweinerücken mit Tomaten und Käse überbacken auf Pestonudeln 

**** 

Bunte Gemüseauswahl 

**** 

Putenmedaillons in leichter Pfeffersauce und Buttergnocci 

**** 

 

 

Dessert 
Schokoladenmousse mit Beeren 

**** 

Käse vom Brett mit verschiedenen Brotsorten 

 

 

 

 

19,90 € pro Person  
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Getränkepreisliste für Fei-
ern 

 

Veltins    1 Liter     7,90 € 

 

Weizenkorn Rosche   0.7 l   18,50 € 

 

Mariacron   0.7 l   27,90 € 

 

Asbach    0.7 l   35,80 € 

 

Steinhäger   0.7 l   25,90 € 

 

HKT    0.7 l   28,50 € 

 

Fernet branca   0.7 l    32,50 € 

 

Malteser   0.7 l   28,60 € 

 

Wildkirsche Wollbrink              0.7 l   18,50 € 

 

Steinfrucht   0.7 l   17,50 € 

 

Mineralwasser   0.75l     5,50 € 

 

Cola/Fanta/Sprite  1 Liter     7,70 € 

 

Orangensaft   1 Liter     8,80 € 

 

Apfelsaft   1 Liter     8,80 € 

 

Flasche Sekt Hausmarke 0.75 l   14,50 € 

 

Erdbeersecco   0,75 l   16,50 € 

 

Kaffee    1 Liter     8,80 € 

 

Tee    1 Liter     8,80 € 

 

Rotwein 

Barbera Italien 

Piemonte, trocken  0.7l   14,90 € 

 

Weißwein 

Grüner Silvaner 
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Lassen Sie sich verwöhnen. 

Wir freuen uns über das Vertrauen, Ihre Veranstaltung in unsere 

Hände legen zu wollen. Sie soll ein Erlebnis werden, das Sie lange 

in angenehmer Erinnerung behalten. 

 - lich willkommen im Akzent Hotel Saller See  

Unsere neuwertigen renovier-

ten   Festräume, unser umfas-

sendes Angebot „Wir feiern 

gern“ 

Kalt – Warme Buffets 

Attraktive Saison & Menüan-

gebote 

Wohlschmeckende Weine 

von Willenbrock 

Alles inklusive Angebot, da-

mit der Preis keine Überra-

schung wird 

Saisongerichte aus unserem 

Aktionskalender 

Und natürlich preiswerte Ho-

telzimmer für Freunde und 

Verwandte 

Rahmenprogramme 

Organisations – Checklisten 

Unterhaltung von Kindern 

Shuttle– Service 

Spaß für Opas, Omas, Vater, 

Mutter und alle Kinder 

Kostenlose Parkmöglichkeit 

für 300 Pkw oder 6 Busse 

Internet 

Hausmusikanlage 

Lobby 

BBQ 

Seeterrassen 

Schänke 

 

Ich bedanke mich auch im Namen 

meines Teams für Ihr Interesse. 

 

Mit freundlichen  

-Grüßen  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Christian Rosteck  

-Geschäftsführer-  
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Veranstaltungsmappe  
 

3 x Qualität unter einer Leitung  
 

 

 

 

 Hotel  

Schänke,  

faszinierende Fest - Räume 

Restaurant  

Kurzinformationen - Räumlichkeiten -  Angebote  

 

Haben Sie daran gedacht? - …  und mehr Informationen  
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…All inklusive 
 

 

Essen und Trinken so viel Sie mögen – zum Festpreis! 

 

Zur Begrüßung empfangen wir Ihre Gäste mit einem Sektempfang  

 

Einfach das Lieblingsbuffet oder Menü wählen und einfach die Getränkepauschale da-

zu buchen.  

 

 

 

Getränke servieren wir Ihnen so viel Sie mögen! 

 

Unsere Weine: Grüner Silvaner, QbA halbtrocken, Borell-Diehl, Barbera del Piemont   

DOC trocken, Cornale. 

 

Softgetränke: Säfte, Mineralwasser, Cola, Fanta, Sprite, Filterkaffee, Biere vom Faß,  

 

Spirituosen: HKT, Korn, Roter, Fernet, Wodka,  

 

 

Dieses Angebot gilt ab 20 Personen, ab 20:00 Uhr bis 01:00 Uhr.  

Spirituosen und Getränke nach 01:00 Uhr werden gesondert in Rechnung gestellt.  
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Das Buffet - Fantastische Kombinationsmöglichkeiten für Ihre Feier  
 

Sie können sich nicht recht vorstellen, womit Sie Ihre Gäste verwöhnen wollen.  

Keine Bange  - das Team vom Akzent Hotel Saller See, hält eine Vielzahl von  

Buffets für Sie bereit!  

In den nächsten Seiten folgen einige Ideen zur Anregung, natürlich können Sie überall auch 

noch Ihren persönlichen Geschmack einbringen.  

Wir freuen uns auf Anregungen.  

Alle Buffets können Sie ab einer Personenzahl von 10 Personen bestellen. 

Natürlich kümmern wir uns auch um eine festliche Tischdekoration mit frischen Blumen, 

farblich abgestimmten Kerzen und Servietten, Menükarten, und und und … 

 

Kin- der bis 6 Jahre sind kostenfrei, für Kinder bis 12 Jahre zahlen Sie den halben      

Preis. 

 

 

 

Und mehr Buffet………… 

 

 

Themenbuffets: wie italienisches Buffet, Medetrranes Buffet, amerikanisches Buffet,  

   Fisch & Krustentierbuffet,  asiatisches Buffet  

 

 

Saisonbuffet:  Spargelbuffet, Wildbuffet, Gänsebratenbuffet, Grünkohlbuffet,  

       Pfifferlingsbuffet, Salatbuffet  

 

 

Spezialbuffets:  Flying Buffet, Canapee Buffet, Suppenbuffet, Käsebuffet , BBQ Buffet, 

          Austenbuffet, „Schlachte Buffet“,  

 

 

Die Süße 

Verführung:  Dessertbuffet, Kuchenbuffet, Wiener Kaffeehaus Buffet. Eisbuffet,  

   Pralinen und Trüffelbuffet  
 

 

  Tipp ! 
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Bahnhof Lingen / Akzent Hotel Saller See  

 

1. Von Bernd-Rosemeyer-Straße nach Norden  

Richtung Marienstraße starten    350 m   

2. Im Kreisverkehr erste Ausfahrt 

(Burgstraße) nehmen    120 m   

3. Geradeaus auf Georgstraße/L48 Weiter auf L48 1,0 km   

4. Bei Lengericher Str./L60 links abbiegen  

Weiter auf L60 den Kreisverkehr passieren 8,1km   

5. Im Kreisverkehr erste Ausfahrt  

(Bawinkler Str./K325) nehmen weiter auf K325  1,8 km   

6. Weiter auf Espeler Str. 1,4 km   

8. Weiter auf Sudderweh  1,9 km   

9. Beim Campingplatz rechts abbiegen    

Bahnhof Rheine  / Akzent Hotel Saller See  

 

1. Von Bahnhofstraße nach Nordosten  

Richtung Kardinal-Galen-Ring/B481/B65 starten   91 m   

2. 2. links auf Kardinal-Galen-Ring/B481/B65 

nehmen Weiter auf B65   2,7 km   

3. Im Kreisverkehr die zweite Ausfahrt  

auf die B70 nehmen 260 m   

4. Bei B70 rechts abbiegen 16,3 km   

5. Rechts halten Richtung Messinger Str./L58 20 m   

6. Bei Messinger Str./L58 rechts abbiegen  

Weiter auf L58 den Kreisverkehr passieren  11,0 km   

7. Nach links abbiegen, um auf L58 zu bleiben 450 m   

8. Im Kreisverkehr erste Ausfahrt (Königstraße) nehmen  

850 m   

9. Im Kreisverkehr zweite Ausfahrt (Mühlenstraße) nehmen 

1,2 km   

10. Bei B214 rechts abbiegen 800 m   

11. Bei Sunderberg/L66 links abbiegen  

(Schilder nach Lengerich) Weiter auf L66  3,4 km   

12. Bei Sudderweh links abbiegen 450 m   

13. 2. links am Campingplatz abbiegen   
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Für die konkrete Bestellung  
 

Bitte senden Sie an Fax: 05904 9330222 

Sie haben mich neugierig gemacht. Ich würde gerne Ihre Einladung in Anspruch nehmen  

für ein kostenlosen Besprechungs - Drink 

 Bitte telefonisch Termin vereinbaren 

  

 Ich interessiere mich für: 

  

              Tagungsangebot 

              Angebot für Familienfeiern 

              Angebot für Firmenfeiern 

                 Informationen zum Umfeld 

              Sonstiges ________________________ 

  

 Bitte Rufen Sie mich an, ich habe noch ein paar Fragen zu meinen aktuellen Plänen, die 

ich gerne unverbindlich mit Ihnen diskutieren möchte                

  

 Wir benötigen Ihr konkretes Angebot für ________________  

                                                                  von___________ bis _____________ 

                                                                     

  

  

  

Absender:  

 

 

Telefonnummer                                               E-Mail 

Telefax: 



   

Kontakt. Tel. 05904 93300 FAX 05904 9330222 E Mail info@hotel-sallersee.de  

Organisations-Checkliste Firmen und Familienfeiern  

  

 

 

Rufen Sie an, wenn Sie fragen haben.!  

Allgemeines  

    Personenzahl  

    Beginn des Empfangs  

    Beginn der Ansprachen  

    Tischform  

    Sitzordnung  

    Ehrentische  

    Tischkarten  

    Menükarten  

    Blumenschmuck  

    Kerzen  

    Fotograf  

    Musik  

    Tanzfläche  

    Raummiete  

    Garderobe  

    Vorauszahlung/  

     Anzahlung  

  
Zahlungsvereinbarungen 

    Gesamtrechnung       Vorauszahlung €                    Datum: 

    Kreditkarte Besonderheiten:_______________________________ 

    Barzahlung -___________________________________________ 

    Sonderregelung   ___________________________________________ 

    Rechnungsadresse: ________________________  ___________________________________________ 

__________________________________________  ___________________________________________ 

Kulinarisches  

      Sektempfang  

      Kalt/warmes Büfett  

      Menüfolge  

      Espresso oder Kaffee  

      Brände/ Liköre  

      Zwischenmahlzeiten  

  

Und sonst noch  

      Rahmenprogramm  

      Tombola  

      Ausflüge  

      Pressekontakt  

      Einladungskarten  

      Künstler: Jongleure, 

Bauchredner Zauberer, 

u.a. 

 

  

  


